
Les petits « Florian », d’après la
recette de Florian

Voilà une mise en œuvre extrêmement facile, qui ravira petits et
grands, tout indiquée pour répandre les bonnes odeurs de Noël !
Les  petits  doigts  agiles  pourront  sans  peine  préparer  cette
recette gourmande et placer la cerise sur le gâteau.

Ingrédients :

– 150 grammes de sucre,
– 250 grammes de beurre,
– 3 jaunes d’œufs,
– 1 sachet de sucre vanillé,
– 400 grammes de farine,
– des cerises confites.

Préparation :

– Mélanger tous les ingrédients :  sucre, beurre, jaunes d’œufs, sucre vanillé,
farine.
– Faire des petits tas sur une plaque.
– Rajouter un petit morceau de cerise confite sur chaque tas.
– Enfourner 15 minutes dans un four à thermostat 5 (150 °C).
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